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IIP:UKA3 

«30»aBrycTa 2023r 

«06 ycuJieuuu Mep no npo<l>uJiaKTHKe u npeAOTBparn,eumo 1rn<1>eKQHOHHhIX 

3a60JieBauuu, no ocyrn,ecTBJieuuro KaqecTBeuuoro npoH3BOACTBeuuoro KOHTpoJIH 

B qacTu oprauu3au;uu 6e3onacuoro u pau;uouaJILHOro nuTaHHH AeTeii B MK,ll;OY 

<<,ll;eTcKuii caA .N!!Sl» 

B ce5l3u c He6na2ononyi-1Hou 3nuoeMuono2ul.fecKou cumya4ueu no KuutelfHou uHpeK4uu u e 

4eflRX ycuneHUR Mep no npopunaKmUKe u npeoomepaUJeHWO 603HUKHOeeHUR UHqJeKt/UOHHblX 

3a6oneeaHuu u Maccoebzx HeuHpeKtJUOHHbzx 3a6oneeaHuu cpeou eocnumaHHUKOe, e coomeemcmeuu 

B coomeemcmeuu c npaeunaMu u HOpMaMu CaHiluH 2.3/2.4.3590-20 "CaHumapHo-

3nuoeMuono2ul.fecKue mpe6oeaHuR K op2aHu3a4uu 06UJecmee1-1Ho20 numaHUR Hacene1-1uR ", 

IlocmaHoeneHueM 2naeH020 2ocyoapcmee1-11-1020 caHumapH020 epa'-ta P<l> om 28 ce1-1mR6pR 2020 
200a. N 28 «06 ymeep:JJCoeHuu caHumapHbZX npaeun CII 2.4.3648-20 «Ca1-1umapHo-

3nuoeMuono2ul.fecKue mpe6oeamm K op2aHU3a4uRM eocnumaHuR u o6yl.femm, omobzxa u 

0300p06JleHUR oemeu U MOJlOOe:JJCU»C npUKQ30M «06 ycuJlel-/UU Mep no npOqJUJ/aKmUKe U 

npeoomepau1eHUlO 603HUKH06eHUR UHqJeKtJUOHHblX 3a6oneeaHuit u MaCCOBblX Heu1-1peKt/UOl-11-/blX 

3a6oneeaHuu cpeou eocnumaHHUKOe e )JOY». 

IlPIIKA3blBAIO: 

1. IlOBhlCHTb rrepCOHaJlhHYIO OTBeTCTBeHHOCTh 3a o6ecrre'lleHHe Ka'lleCTBeHHOro 



2. Неукоснительно выполнять план санитарнопротивоэпидемических 

(профилактических) мероприятий с программой производственного 

контроля за соблюдение санитарных норм и правил и выполнением 

санитарнопротивоэпидемиологических мероприятий на 2022-2023 учебный 

год. 

3. Ответственному исполнителю за выполнение данного Плана--

программы медсестре Масаевой З.М.; 

3.1. Проработать с сотрудниками, осуществляющими производственный 

контроль (завхоз, медсестра, главный бухгалтер), законодательную базу в 

области обеспечения санитарноэпидемиологического благополучия 

населения: 

 

3.2. Провести внеплановый инструктаж и проверку знаний по 

гигиенической подготовке со всеми категориями сотрудников. 

4. Во исполнение приказа:  

4.1. медсестре–Масаевой З.М. 

4.1.1.Проверить сроки прохождения медицинских осмотров у 

сотрудников пищеблока в соответствии с графиком. 

4.1.2. Проверить наличие личной  медицинской книжки  установленного 

образца с отметками о прохождении медицинских осмотров, о результатах 

лабораторных исследований и прохождении профессиональной 

гигиенической подготовки и аттестации; санитарного паспорта на 

транспортное средство, поставляющее продукты питания и сырье в 

образовательное учреждение у водителяэкспедитора, оформить новую 

полочку с контрольным блюдом. 

 

4.2. Кладовщику Кочесоковой М.Х.: 

4.2.1. Не допускать прием пищевых продуктов и продовольственного 

сырья  без сопроводительных документов (товарнотранспортная накладная, 

сертификат соответствия) (постоянно). 

4.2.2. Уделять должное внимание качеству и безопасности поступающей 

продукции: 



 проверять соответствие упаковки, маркировки гигиеническим 

требованиям; 

 не допускать пищевые продукты с истекшим сроком хранения и 

признаками порчи; 

 соблюдать товарное соседство; 

 отслеживать чистоту в машине; 

 контролировать наличие и использование контейнеров (постоянно).  

4.2.3. Осуществлять действенный контроль за недопустимостью 

встречных потоков  сырья, готовой продукции, полуфабрикатов, чистой и 

грязной посуды, инвентаря, тары (постоянно). 

4.2.4. Следить за строгим соблюдением режима тепловой обработки 

(изделия из мясных, рыбных и молочных продуктов) (постоянно). 

4.2.5. Строго выполнять сроки и условия хранения продуктов; следить за 

исправностью холодильного оборудования и температурного режима в 

холодильных камерах (постоянно). 

4.2.6. Контролировать выполнение  правил личной гигиены. 

4.2.7. Своевременно заполнять документацию: бракераж сырой 

продукции. 

4.2.8. Строго выполнять требования санитарноэпидемиологического 

режима. 

4.2.9. Проводить действенный входной контроль, за поступающими 

пищевыми продуктами, продовольственным сырьем. Осуществлять контроль 

за наличием и правильностью оформления сопроводительной документации 

поставщика на продукты питания и производственное сырье: 

 не допускать прихода продуктов без сертификатов качества; 

 осуществлять прием только тех продуктов, которые разрешены в 

питании детей дошкольного возраста в соответствии с  

«Ассортиментом  пищевых продуктов для питания детей 

дошкольного возраста», с заявкой и товарной накладной;  

 проводить визуальную органолептическую оценку пищевых 

продуктов и продовольственного сырья, его доброкачественности с 

фиксацией результатов в журнале ; 

 не допускать привоза некачественных продуктов питания и 

продовольственного сырья; 

 своевременно производить возврат и замену данной продукции. 

4.2.10. Заказывать продукты соответственно примерному 10-дневному 

Типовому рациону питания (меню), с учетом количества детей  и 

сотрудников, в соответствии с нормами расхода на одного ребенка, 

используя план поставок. 

4.2.11 Соблюдать сроки и условия хранения продуктов, температурный 

режим в холодильном оборудовании. 



4.2.12.. Ежедневно вести переборку овощей; перед приходом новой 

партии проводить обработку ларей дезинфицирующими средствами.  

4.2.13. Своевременно и грамотно ведет  журнал «Учет прихода и расхода 

поступающей готовой продукции и продовольственного сырья». 

4.2.14. Ежедневно использовать в своей работе: 

 план поставок продуктов и продовольственного сырья; 

 ассортимент пищевых продуктов для питания детей дошкольного 

возраста в ДОУ. 

4.2.15. Неукоснительно выполнять правила личной гигиены. 

4.3.  Поварам Жемуховой О.Х; БелгаровойМ: 

4.3.1. Строго выполнять требования санитарноэпидемиологического 

режима. 

4.3.2. Строго соблюдать технологию приготовления блюд (выполнять  

гигиенические требования в технологических процессах), уделять должное 

внимание безопасности приготовленной пищи (соблюдать температурный 

режим в толще продукта).  

4.3.3. Соблюдать показатели  температурного режима в холодильном 

оборудовании, об отклонениях своевременно докладывать завхозу. 

4.3.4. Производить закладку необходимых продуктов в котел по 

утвержденному  руководителем графику в присутствии ответственных лиц за 

закладку продуктов в котел в соответствии с приказом руководителя. 

4.3.5. Ежедневно оставлять суточную пробу готовой продукции в 

полном объеме, в стерильной стеклянной посуде с крышкой и сохранять в 

течение 48 часов в холодильнике при температуре  + 2...+6 
o
С. 

4.3.6. Обеспечивать качественную обработку яиц в соответствии с 

инструкцией «Правила обработки куриных яиц» (по материалам СП). 

4.3.7. Неукоснительно выполнять температурный режим готовых блюд 

при их выдаче с пищеблока в группы (по материалам СП ) и 

соответствующую инструкцию, утвержденную руководителем. 

4.3.8. Неукоснительно соблюдать график выдачи пищи в группы и нормы 

объема питания детей при выдаче готовой продукции. 

4.3.9. Неукоснительно выполнять правила личной гигиены. 

4.3.10. Своевременно проходить медосмотры. 

4.4. Завхозу Качесоковой М.Х.: 

4.4.1. Организовать проведение санитарногигиенической обработки 

всех помещений силами персонала до «2» сентября 2023г. 

4.4.2. Обеспечить моющими, дезинфицирующими средствами в 

соответствии с правилами и нормативами СанПиН  (по графику). 



---

4.3.9. HeyKOCHHTeJibHO BbIIIOJIH51Tb npaBHJia JIHqHOH rHrHeHbI. 

4.3. 10. CBOeBpeMeHHO npoxo,n:HTb Me,[(OCMOTpbI. 

4.4. 3aBX03Y KaqecoKoBoii: M.X.: 

4.4. 1. OpraHH30BaTb npoBe,n:eHHe caHHTapHO-rttrHeHHqecKOH o6pa60TKH BCex 

noMeru:eHHH CHJiaMH nepCOHaJia .n:o «2» ceHT516p5I 2023r. 

4.4.2. O6ecneqHTb MOIOI.U:HMH, ,n:e3HHtj:mu:ttpyIOI.U:HMH cpe,n:CTBaMH B 

COOTBeTCTBHH C npaBHJiaMH H HOpMaTHBaMH c~rnIIttH (no rpaqmKy). 

4.4.3. PelllHTb BOnpoc 3aMeHbl racTpOeMKOCTett, KacceTHHU: .D:JI5I cyToqHott 

npo6h1. 

4.4.4. IIpoBeCTH CBOeBpeMeHHO 3aToqKy HO)Kett. 

4.4.5. OcpopMHTb HOBbie TeXHHqecKHe ,[(OKyMeHTbI: 3KCnJIHKaU:H5I, n03Ta)KHbIH 

nJiaH. 

4.4.6. CBoeBpeMeHHO npoB0.D:HTb peBH3HIO caHHTapHO-TeXHHqecKoro 

o6opy,n:oBaHH5I no BCeMy 3,z:i:aHHIO. 

4.5. Bocn11TaTeJ1HM If MJla,ZJ;IIIIIM BOCilUTaTeJlHM: 

4.5.1.HeyKOCHHTeJibHO BblIIOJIH51Tb TPe6oBaHH5I caHHTapHO 

- 3nH,n:eMHOJIOrHqecKoro pe)KHMa. 

4.5.2. CTporo co6JIIO,n:aTb pe)KHM Mb1Tb51 pyK nepe.n: e,n:ott ,n:eTbMH, o6ecneqHTb 

HaJIHqHe ycJIOBHH .D:JI5I rHrHeHbl pyK. 

4 .5.3. HeyKOCHHTeJibHO BbIIIOJIH51Tb pe)KHM nHTaHH5I ,n:eTett, ycTaHOBJieHHbie 

HOpMbl o6oeMa nHI.U:H, cepBHpOBKY CTOJia B COOTBeTCTBHH C B03pacTOM ,n:eTett. 

4.5.4. CTporo BbIIIOJIH51Tb nHTbeBOH pe)KHM. 

4 .5. 5. O6ecneqHBaTb co6JIIO,[(eHHe B03,[(YlllHOro pe)KHMa (rpaq:>HKH 

npoBeTPHBaHH5I). 

4.5.6. CBoeBpeMeHHO npoXO,[(HTb Me,n:oCMOTp. 

5. KoHTpOJib HCnOJIHeHH5I HaCT05II.U:ero npHKa3a OCTaBJI5IIO 3a co6ott. 

Kap)J.aHoBa O.A. 


